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Doper les vins

des Cotes de'Orbe

IEGUSTATION Quelque
'00 passionnés de vin

:t de terroir, amateurs
it professionnels, ont
)articipé vendrediet
;amedi a la 6¢ édition du
>alon des vins des Cotes
ie I'Orbe a Daillens. La
nanifestation est issue
iu départ d'une idée
:ommune du syndic,
Alberto Mocchi, et du
sommelier Michael Texier.

EXTE: JEROME CHRISTEN
3HOTOS: LAURENT GILLIERON/DR
Toujours a la téte de l'orga-
nisation du Salon des Cotes de
’Orbe, Michael Texier, ancien
1ssocié et sommelier du res-
taurant La Balance, a Daillens,
et actuellement a la téte du bar

a vins Timme, & Etagnieres,

avoue que ce n'était pas gagné
d’avance. La premiére année,
certains vignerons étaient scep-
tiques et ont attendu la premiére
édition avant d’adhérer. «L'idée
était de mettre en avant ces
vins gu'on ne trouvait pas sur
les cartes des restaurants. Ces
vignerons avaient peu de visi-
bilité. Timides, ils n'osaient pas
aller ni vers les restaurateurs ni
vers les commerces de vins. »

Avec Alberto Mocchi, passion-_

né de produits locaux, Michael
Texier est parti a leur découverte
et en a mis certains en avant
dans son restaurant. Lintérét a
éte immeédiat, les clients étaient
curieuxde découvrir autre chose
que des Lavaux ou La Cote. C'est
ainsi que, dans la foulée, les
deux comperes ont décidé de
mettre sur pied ce salon.

«Nous nous sommes dit que ce
n’était finalement pas une mau-
vaise chose que d'organiser ¢a &
Daillens, alors que nombre d’ha-
bitants du Nord vaudois intéres-
sés vont directement chez les

vignerons. En l'organisant ici,

nous touchons une clientéle plus
large. Non seulement des gens
du Nord vaudois, mais aussi du
Gros-de-Vaud et de Lausanne.

De douze producteurs au
départ, le Salon a pris de l'am-
pleur: ils étaient vingt cette
année a présenter leurs vins,
dont trois nouveaux: Simon
Gilliéron, de Ropraz, qui a
des vignes a Chamblon, la
famille Agassis, & Bavois, et Eric
Pavillard, de la cave Le Rupiant,
a Orny.

En paralléle a la dégustation
de vin, les organisateurs ont
joint un marché des produits du
terroir oll des artisans locaux
proposent une riche palette de
produits: bieres artisanales,
charcuteries, conserves, fro-
mages, macarons et chocolats.

Les amateurs de vin ont éga-
lement pu profiter d'activités

exclusives, telles qu'un «Cours
de maitre» surle pinot noir ani-
mé par l'enseignant en cenologie
Alexandre Centeleghe le vendre-
di soir et une étape du cham-
pionnat vaudois de dégustation,
« le Verre d’Or » le samedi matin,
avec la degustation de six vins
régionaux al'aveugle.

Un concours a permis a un
visiteur chanceux de remporter
une cave a vin garnie de 28 bou-
teilles, pour une valeur totale de
pres de 2000 francs, apres qu'il a

Le Salon des Cotes de 'Orbe a attiré quelgue 700 passionneés de vin.

€té, avec un autre participal
plus proche de la vérité dans
timation de la valeur.

La prochaine et 7¢ éd
du Salon des vins des Cote
I'Orbe se tiendra le vendre:
et le samedi 15 novembre :
Les passionnés de vin et de
roir peuvent d'ores et déja r
ver ces dates pour ne pas I
quer ce rendez-vous qui pe
encore de belles découvert
une ambiance unique at
des vins de la région.
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