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DU CINEMA DANS LA COUR DU CHATEAU
rougee .




La cave qui grimpe :

ImcuLTure Au classement des caves vaudoises les plus
nédaillées cette année, celle des 13 Cateaux talonne le
‘hateau de Valeyres avec une 7¢ place obtenue grace a
'médailles d'or et 5 d'argent. Cette coooperative - qui
féte ses 75 ans I'an dernier - ne cesse de progresser.

EXTES: JEROME CHRISTEN
HOTOS: MICHEL DUPERREX

La  cave dArnex-sur-Orbe
smporte cette année deux bril-
intes deuxiemes places a la
election des vins vaudois en
atégorie Pinet noir pour son
rthanoir 2022 et en catégorie
ssemblages eépages rouges
our L'Esprit de Baulmes 2020.
instar de Benjamin Morel
1 Chateau de Valeyres, Sandra

uignard, collaboratrice admi- *

istration et vente de la Cave des
3 Coteaux, estime que ce type
e concours permet de savoir
si 'on est dans le tir. Nous
mmes contents si nous les
1gnons, mais ce n'est pas grave
nous les perdens. »

Bernard Bovet, vigneron et
iembre du comité de la coo-
Srative, reléve que «des com-
lercants et restaurateurs se
ferent a ces concours. II est

isentiel pour nous de pouvoir

ire connaitre nos vins. Clest
1e grande satisfaction de pou-

voir rivaliser avec des caves qui
sont dans le haut du panier, de
démontrer qu'il n'y a pas que les
appellations historiquement de
référence qui peuvent faire des
vins de qualité. »

Pied de nez aux
gens de Lavaux

«A T'unisson, les responsables
de la cave arnésienne relevent
que les vignerons de la région
se réjouissent solidairement des
succes remporiés par I'appella-
tion Cotes de'Orbe. » Etau sujet
du prix remporté par Benjamin

- Morel pour son chasselas, Yvan

Monnier, président de la coopé-
rative, n'hésite pas a dire, sou-
rire en coin, que « cette victoire
est un pied de nez aux gens de
Lavaux ».

«Les récompenses obtenies
sont une reconnaissance du
travail accompli, un travail d’ar-
rache-pied autant a la cave qu’a
la vigne ol nous n'avons ces-
sé d’innover avec de nouveaux
cépages, des assemblages et

vinifications spéciales», com-
mente Bernard Bovet.

Le pinot noir Urbanoir 2022,
premier nominé, «est un vin
tres souple qui a du caractere,

robuste, mais avec des tanins .

souples et soyeux. Le deuxieme
nominé, I'Esprit de Baulmes,
Suit un autre processus : on
commence par vinifier chaque
cépage séparément avant de
construire l'assemblage», pré-
cise Sandra Guignard.

Fits de chéne de Baulmes
Bernard Bovet précise que le
nom de ce vin n'est pas di au
hasard: «Illui a été donné sym-
boliqguement et amicalement
en accord avec la Commune de
Baulmes. Les fiits dans lesquels
il vieillit sont issus de chénes de
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La Cave coopérative des 13 Coteaux décroche trois nominations.

Jeudiig jum -

cette commune. Aujourd’t
leur nombre étant insuffis:
il n'y a plus qu'une barrique
cuvée. Et ce bois de chéne
Baulmes est travaillé en Frar
d... Beaune!» - .

«Lobjectif de la Cave
13 Coteaux est de dével
per une nouvelle gamme a
des cépages résistants
demandent beaucoup moins
traitements. Nous allons d:
la direction d'une vinificatior
d’une production écologique
conclut-il.

pour son liquoreux Solaris.
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Rois du chass’é‘lisﬁv .

ITICULTURE Pour la
remiére fois de I'histoire,
2 meilleur chasselas est
ord-vaudois. La cave

u Chateau de Valeyres
remporte ce prix de

1 Sélection des vins
audois habituellement
éservé a des appellations
restigieuses. C'est
galement la cave la

lus nominée de ces

ing derniéres années.
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Cette premiere place est
ne confirmation puisque
B vin avait déja décroché
ne médaille d'or au dernier
fondial du Chasselas.
Benjamin Morel et Frédéric
[ostettler, qui travaillent
nsemble depuis 20 ans, ne
oudent pas leur plaisir d’avoir
2ussia damerle pion aux autres
égions: «C'est historique et
‘autant plus sympathique que
: chasselas est une référence, la
atégorie ou il y a le plus d'ins-
rits. Surtout, compte tenu du
assé», releve Benjamin Morel,
ui a le triomphe modeste:
Nous n'avons pas la préten-
lon de renverser la hiérarchie,
aais c'est une reconnaissance
11 progres accompli non seu-
:ment pour le domaine, mais
e maniere générale pour la
égion.» Surtout si I'on songe
b fait que les Cotes de 'Orbe,
lest 4% de la surface viticole
audoise.

woir des avis extérieurs

La Sélection des vins vaudois
st le plus grand cencours du
anton, avec en 2024, plus de
00 participants répartis dans
mze catégories. «Ces compé-
itions ne sont pas une fin en
oi, mais elles permettent de se
ixer un but. Si nous sommes
nal notés, nous pouvens iden-
ifier les problemes et faire un
ravail de fond. Il est essentiel
lavoir des avis extérieurs, car

e
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Benjamin Morel et Frédéric Hostettler, amis d’enfance, travaillent de concert au succés de la cave du Chateau de Valeyre:

pour notre visibilité, plus diffi-
cile a avoir dans notre région.
Le Chateau de Valeyres a obtenu
deux autres nominations: pour
le Doral, 2¢ de la catégorie autres
cépages blancs et pour sa Cuvée
Origine gamay, 3° de la catégo-
rie Gamay.

Créer une harmonie

ILa cave du Chiteau de
Valeyres dispose d'une gamme
de 20 vins différents produits
sur un vignoble de 15 hectares.
Pas uniquement des mono-
cépages, mais pour Benjamin
Morel, pour les assemblages,
«cest un gros travail d’arriver a
réunir des musiciens qui jouent
bien et créent une harmonie».

Chaque millésime est
une nouvelle aventure
Frédéric Hostettler souligne

que «chaque millésime est une

nouvelle aventure. On 1epart
avec une feuille blanche et on ne
sait pas ce quiva étre écrit. Nous
savons que des changements
se profilent sur le plan clima-
tique et qu'il faudra poursuivre
avec des cépages plus résistants.
Mais il faut aussi les maitriser et
convainere le consommateur.
Nous avons plein d'idées, mais
elles doivent toujours faire sens
sur le plan agronomique. Ca
fait pas mal d’'années que nous
avons planté des cépages qui ont
des re91stances naturelles Mais

e

Le chasselas Prélude 202_‘_3--

décrit par Benjamin Morel:
«Friand sur la richesse, comme
en 2022, gourmand, opulent. Il a

pas mal de fraicheur et une cer-

taine légéreté par rapport a ce
gu'on frouve dans le canton. 1l
est riche, mais pas lourd, et c'est
ce qui a plu d’apres ce que jai
compris. Nous faisons des vins
assez précis, aériens, c'est notre
style. Les aromatiques sont fines,
légéres et subtiles. On y décgle,
aussi une petite note d'agrume
typique de nos terroirs. »

Le Doral décrit par Frédeérie
Hostettler «Clest un cépage
plus aromatique, plus gastrono-

‘mique sur des notes florales, du

S
fru:t, péche et abncot Etfin, i
notre travail de précision. No
sommes en quéte de ces arém
bien miirs, bien posés.»

Le gamay, décrit par Benjam
Morel: «Clest un gamay plais
classique, qui va surls hi
un peu épice, poivi -Eypxqued
millésimes riches. Il est moi
structuré que nos autres gam
barriqués, mais riche, gou
mand, avec une belle vivaci
Il convient a un large publlc
peut se boire frais en 6té. Il ¢
issu du ceeur de notre méti
puisque nous produisons 7(
de rouge, 20% de chasselas,
solde de blane constituant u
multitude de spécialités.
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